
名物麻婆豆腐

平尾飯

¥900 込
税

中国本場のスパイスなど6種類の
調味料を使った本格麻婆豆腐。辛さと
コクが絶妙で、ご飯も麺も止まらない
味です。柚子胡椒唐揚げも人気。

ブレンドのソースで鉄板職人が焼き
上げる焼きそば。香ばしくて肉の旨み
たっぷりの一皿です。

オススメ！

黒豚やきそば

ビッグダイナー

¥700 込
税

オススメ！

厚切りチャーシュー&煮卵付き
魯肉飯

台湾肉飯店

¥1,100 込
税

台湾のソウルフード魯肉飯の専門店。
一から手作りしたトロトロに煮込んだ
豚バラ肉を熱々ご飯にたっぷり。
ひと口食べれば台湾気分。

オススメ！

香港町中華丼

マカオーキッチン

¥1,000 込
税

マカオと香港の本場料理をお届け。
中華と西洋が混ざった独特の味わいが
楽しめます。現地の屋台のような熱気
と美味しさを体感してください。

厳選した極上和牛の贅沢和牛丼。とろ
ける肉と特製ソースが相性抜群。大阪
名物の肉吸いも大人気。お肉好きには
たまらない組み合わせです。

オススメ！

和牛丼

肉焼総本家 三輪

¥1,300 込
税

オススメ！

とり天と大阪野菜の天丼

天串と海鮮の店 はれ天

¥1,000 込
税

人気のとり天丼に大阪野菜の天ぷらを
プラス。職人が目の前で揚げるので
サクサク感が段違い。揚げたての
美味しさをぜひ味わってください。

オススメ！

アフロ餃子 黒豚味

アフロfoods

¥600 込
税

黒豚を100％使った肉汁たっぷりの
餃子。大阪のステーキハウスが本気
で作りました。噛んだ瞬間に旨みが
広がる自信作をどうぞ。

2種類のチーズをたっぷり使ったアメ
リカンサイズのチーズバーガー。濃厚
でコク深く、ガッツリ派のチーズ好き
にはたまらない一品です。

オススメ！

濃厚ダブルチーズバーガー

BURGER SUEO

¥950~ 込
税各種バーガー

オススメ！

ホットドッグ

ＨＡＮＡ ＨＡＮＡ

¥900 込
税

大阪産名品認定のベーコンとウイン
ナーを使ったこだわりホットドッグ。
肉の旨みがしっかり感じられる満足感
ある味わいです。

オススメ！

アメリカン1ポンドステーキ

1ポンドステーキ専門店

スマイルステーキ

¥1,500 込
税

厳選赤身の柔らかく旨みたっぷり
ステーキ。噛むほどに美味しさが広がり、
ペロッと食べられる一皿。笑顔になる
こと間違いなし。

大阪万博にも出店した人気ケバブ店
Lei。イベントでは毎回行列必至。国産
鶏とオリジナルソースの相性が抜群。
一度食べたらハマります。

オススメ！

ケバブサンド

Lei

¥900 込
税

オススメ！

佐世保バーガー（大阪産たまご使用）

佐世保バーガー

¥1,200 込
税

牛肉100％パティにこだわりの具材を
たっぷり挟んだシンプルに旨い王道
バーガー。ふわふわバンズとジュー
シーなお肉が最高の組み合わせ。

オススメ！

ハーフポンド

もっちりとしたピザ生地で焼き上げる
1人前サイズのピッコロピッツァと、自
家製ソースにこだわった生パスタ。気
軽に本格イタリアンが楽しめます。

ペスカトーレ

TABEGORO PREMADE

¥800 込
税

オススメ！

「また食べたくなる」魔法の食材、あぶら
かすを使用した大阪名物肉かすうどん。
コクのある出汁と旨みたっぷりのあぶら
かすがクセになる自慢の一杯。

名物 肉かすうどん

風雲児 日ノ本

¥900 込
税

オススメ！

大阪産シルクスイートのバターシュ
ガー。焼きたて生地に濃厚な甘みと
バターのコクがとろけます。シンプル
なのに贅沢。甘党さん必食です。

大阪産シルクスイートバターシュガー

nut cafe&crepe

¥850 込
税

オススメ！

定コラボ。和菓子店「京ひみこ」が作る
上品な甘さが魅力です。四季を感じる
和の美味しさをぜひどうぞ。

京ひみこ

¥600 込
税

オススメ！

本場沖縄仕込みのメキシカンフード。
お肉たっぷりのタコスやタコライス、
ナチョスを販売しています。ボリューム
満点で満足度も高いです。

タコライス

inoshika kitchen

¥1,200 込
税

オススメ！

“食品のミシュランガイド”と言われる
ベルギーコンテストの三ツ星受賞の
牛乳を使用。濃厚なのに後味さっぱり
な新食感ソフトクリームです。

ASO MILK プレミアムソフトクリーム

mou×mou

ミルキーパラダイス

¥500 込
税

オススメ！
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ガパオ・パッタイセット

クンテープ 道頓堀本店

¥1,200 込
税

タイ政府認定レストラン「クンテープ」
のタイ人シェフが作る本格タイ料理。
香り豊かなスパイスと現地の味を
そのまま楽しめます。

石川県出身の二人が北陸の魅力を
伝えるために始めたお店。のどぐろと
甘エビのフリットを揚げたてで提供。
北陸の旨さをぜひ体感してください。

オススメ！

のどぐろのフリット

北陸バル HAKU
オススメ！

ベトナム料理 本格の味

PHO34

¥800 込
税

本格ベトナムのフォーとバインミーを
ご提供。香り高いスープのフォーと
具だくさんのバインミーをさっぱりで
満足感ある味わいで楽しめます。

オススメ！

難波ネギのぼっかけ焼きそば
¥800 込

税

大阪下町の味をそのままに。甘辛く
煮込んだ牛すじのぼっかけ焼きそば
と、コク深いどて煮が自慢です。懐か
しくてホッとする味をぜひ。

オススメ！

キンパ / トッポギ

韓国料理 サルビア

¥500 込
税

韓国を代表する定番料理をご用意。
本場の味付けにこだわり、しっかり
旨くて食べやすい仕上がりの韓国
グルメをぜひ一度ご賞味ください。

大阪市都島区で長く親しまれてきた
カレーとナン。香り豊かなカレーとも
ちもちナンの組み合わせが最高です。
インド本場の味をお楽しみください。

オススメ！

カレーとナン

AMMY

¥800 込
税

オススメ！

サルチコンボ

ラティングルメ

¥1,200 込
税

南米グルメを気軽に楽しめるお店。
ペルーの美食代表アンティクーチョ
やインカコーラ、メキシコのタコス、
ブラジルのパステルまで勢ぞろい。

オススメ！

たこ焼き 味比べ

あっちち本舗

たこ焼き激戦区の道頓堀ど真ん中で
行列必至のたこ焼き店。タコ、粉、ソー
ス、鉄板すべてにこだわった本場の味。
粉もん発祥地の実力をどうぞ。

オススメ！

横浜中華街本店の本格中華点心。
ジャンボ豚まんやシュウマイをアツ
アツで提供します。香りから美味しい
本格中華点心です。

横浜大豚まん

横浜中華街 富貴包子楼

¥600 込
税

オススメ！

博多発ひとくちサイズの丸餃子。豚肉
の旨みとキャベツの自然な甘みが絶
妙です。外はカリッと中はジューシー。
何個でもいけちゃいます。

博多ひとくち餃子

博多八助

¥800 込
税

オススメ！

丁寧に下処理したプルプルのテッチャ
ンを、鉄板でキャベツと甘辛だれと共
に焼き上げた一杯。ご飯との相性抜
群で、食欲がそそられる一杯です。

極上 ホルモン丼

ハクシュカッサイ

¥1,100 込
税

オススメ！

吹田商工会議所青年部と産官学が共
同開発した吹田の新ご当地グルメ吹
田名物「吹田すき焼きそば」。すき焼き
風の味付けがクセになります。

吹田すき焼きそば

K's Kitchen.com

¥800 込
税

オススメ！
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